CUVEE PREMIER CRU

— —

s — —

Cette cuvée de terroir, est le fruit d’'une seule parcelle
nommeée Les Guichauds, plantée en Chardonnay

Parcelle lieu-dit : “Les Guichauds” 4 Bergéres-lés-Vertus.
Terres limoneuses, silex et schistes en sous-sols.

Terres trés colorées et riches en sédiments en surface.
Age des vignes : 70 2 100 ans

Viticulture raisonnée

Vinification cuve inox avec fermentation
malo-lactique bloquée

100% Chardonnay en sélection massale — millésime 2022

Vieillissement sur lies : 36 mois — mise en bouteille :
21/04/2023
Dégorgé en 21/04/26 (2138 bouteilles produites)

@ : Intensité visuelle or pile, une bulle

ultra fine et abondante canalisée vers la surface
du verre en mousse ouatée

: Séduction authentique nuancée par la
pureté et la juste maturité des caractéres
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C= aromatiques net et vibrant (fruits jaunes et

fleurs blanches)

: Sensation ample et puissante LIEU-DIT

@ préservée par une tension minérale

délicieusement ciselée. Bouche fraiche, mousse
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trés fine qui confére une sensation veloutée BERGERES-LES-VERTUS
s CHAMPAGNE
: Définition d’un style épuré, vin BRUT NATURE
- - Vendange 2022
gastronomique de connaisseurs, et de tous les e
instants NERON
FRC R IETAIRE

1gr sucre/litre (brut nature)  Bouteille : 28,00€ ttc
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